
BRASSERIE IN 'T OUDE NOORDEN

Nagerechten

 Koude voorgerechten

Portobello gevuld met fijne groenten op couscous en gegratineerd met bleu d’ Auvergne € 8,75*

Rilette van eend met sugarsnaps, cornichons, balsamicodressing en eendenlever € 7,50 

Taartje van tonijn met een garnalen kroketje, dille mayonaise en zalmeitjes € 7,50 

Gemarineerde cerise tomaat met burrata, pijnboompitjes en een basilicum mayonaise € 5,50*
(met Parmaham ) € 2,-supplement

Romige soep van doperwten met gerookte paling, geslagen room en selderij olie € 5,50* 

 Op de huid gebakken kabeljauw met aardappelmousseline, fijne ratatouille en mosterdsaus € 11,50

Parfait van kriekenbier met Amerena kersen en vanille hangop € 5,50

Kaas van affineur "Tim Berkhout" € 8,75

Gerechten met * kunnen ook vegetarisch besteld
worden.

 Warme voorgerechten

 Hoofdgerechten

 Parelhoen “sûpreme” met een Bonne femme 2.0 garnituur en kruidenjus € 10 ,50

Crêpes Suzette met vanille-ijs en  Grand Marnier saus  € 6,50

Toast van zuurdesembrood met gerookte zalm, avocado, gepocheerd ei en Hollandaisesaus  € 6,50*

Ravioli gevuld met spinazie en ricotta geserveerd tomatensaus en Parmezaanse kaas  € 7,00* 

 Hamburger “Het Oude Noorden” met verse friet en truffelmayonaise € 7,50*


